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Appel au bénévolat… 

Pour la gestion quotidienne de son Centre de Revalidation pour Espèces Animales Vivant à l’Etat Sauvage (CREAVES), l’Aquascope Virelles organisera en 2012 une formation théorique et pratique pour devenir Soigneur de la faune sauvage. L’objectif de cette formation est d’apporter les connaissances nécessaires pour participer à la gestion quotidienne du Centre et d’y renforcer l’équipe de bénévoles actuellement en place. Cette formation offrira donc à chacun l’opportunité de devenir un véritable acteur de la protection de la nature tout en apprenant la biologie des espèces, les gestes qui sauvent et les soins au quotidien. 
Pour tout savoir…
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Semaine de l’arbre… une distribution de plants le samedi 26 novembre, de 10h à 13h

Dans le cadre de la Semaine de l'Arbre, la Ville de Chimay et Virelles-Nature s'associent pour une grande distribution d'arbres à l'Aquascope. 2000 plants d'une quarantaine d'essences seront disponibles. C'est ainsi que vous pourrez trouver framboisiers, viornes, aubépines, cassis, aulnes et bien d'autres, sélectionnés pour leurs qualités mellifères, le thème de l'édition 2011 de la Semaine de l'Arbre. La volonté de l'autorité publique en Wallonie est en effet d'agir en faveur des 350 espèces d'abeilles et de bourdons qui pollinisent 80% de nos espèces végétales. C'est l'objectif majeur du plan MAYA auquel toute commune est invitée à participer et dont la Ville de Chimay vient de signer la charte.

L'entrée à l'Aquascope, tout comme les plants seront gratuits. Chaque visiteur pourra emporter jusqu’à 3 plants. Au programme également, découverte des essences mellifères et de la vie de la ruche, projections… 
Demandez le programme !
 

Dimanche 18 décembre et samedi 7 janvier : découvrez les oiseaux hivernants !

Au cœur de l’hiver, les canards mâles resplendissent dans leur chatoyant plumage nuptial, qu’ils viennent d’acquérir. C’est le moment idéal pour observer et déterminer les différentes espèces paradant sur l’étang. Pour vous aider à les reconnaître ou parfaire vos connaissances en ornithologie, ces balades seront guidées par André Bayot, expert passionné qui vous révélera la magie hivernale du site. Et sur l’étang de Virelles, une rareté est toujours possible ! 
Plus d’infos …
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« De la plume au pinceau »… des aquarelles de Rose-Line Thirault

Les arts ont attiré Rose-Line dès l’enfance. Elle fut Professeur d’arts parlés et de chant, ainsi que récitante chanteuse. Elle explore maintenant l’aquarelle avec avidité en découvrant, avec cet art difficile, une autre façon d’exprimer son intense sensibilité. Dans cet art, elle ne se départit pas de sa rigueur déjà réputée ! Le sujet de prédilection de Rose-Line : la nature sous toutes ses formes. Rose-Line est une réaliste… de la vie. 
A découvrir absolument jusqu’au 9 avril 2012…
 

Plumes naturalistes : « Une minute 59 de bonheur… »

25 octobre. Un généreux soleil d’automne a distribué aux arbres l’ocre, le grenat, le cuivre, l’acajou et le safran. Même les plus récalcitrants ne vont pas tarder à laisser filer le vert, qui pendant de longs mois, les a habillés. Puis viendra bientôt le temps pour tous de se dénuder complètement. A raison, seul le lierre ne semble guère s’en soucier ! Cet après-midi, malgré la pluie, la bruine et la grisaille, l’étang arrive à nouveau à me surprendre et me séduire par un charme tout particulier. D’où ce retour à l’apaisement peut-il bien soudain me venir ? Serait-ce, parce qu’en s’éclipsant, le soleil a subitement emporté avec lui toute la puissance du vent ? Un ciel gris, émaillé de plomb, laisse filtrer une lumière pourtant intense, assez idéale pour l’observation. Finis les contre-jours et les rayons rasants qui volent aux oiseaux leurs couleurs et ne nous laissent que leurs silhouettes !

Vingt-six grandes aigrettes illuminent les contours de la grande roselière alors que le temps se laisse à nouveau aller à la bruine puis à une pluie soutenue. Qu’importe… les oiseaux poursuivent leurs activités comme si de rien n’était… ce ne sont en effet pas quelques gouttes de plus qui vont bouleverser le programme d’un après-midi passé à patauger dans l’eau !
Pour découvrir la suite du récit…
 

Péchés de gourmandise…

Quoi de plus simple qu’une compote et un vin chaud ? Et si, pourtant, nos recettes vous étonnaient et se livraient à toutes les fantaisies de l’automne ? Des pommes… des poires… mais aussi du potimarron, des figues, des abricots secs tout dorés, des amandes et quelques noisettes grillées ! Nous vous livrons, comme promis, les meilleures recettes de la Foire aux pommes ! 
Faites-vous plaisir !
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Quand l’Aquascope Virelles tombe dans les pommes !

Réussite totale pour la Foire aux pommes les 15 et 16 octobre derniers ! Parce qu'il n'est jamais facile d'évoquer nos propres réalisations, nous reproduisons ci-dessous l'article du journal Vers l'Avenir évoquant ce week-end haut en couleurs et en saveurs :

La 4e édition de la Foire aux pommes à l’Aquascope a battu tous les records d’affluence. La pomme a de beaux jours devant elle.

Les pommes ont fait fureur ! 
En seulement quatre éditions, la Foire aux pommes à l’Aquascope Virelles s’est positionnée comme l’une des plus populaires du genre. Le week-end dernier, quelques milliers de personnes ont déambulé sur le site de l’étang de Virelles. Les records d’affluence ont été largement battus. Le personnel et de nombreux bénévoles se sont coupés en quatre pour accueillir les visiteurs et répondre à toutes les demandes. Il faut dire que les animations étaient nombreuses sur le site de l’Aquascope.

La pomme était bien entendu au centre des activités, et tout particulièrement à l’espace vente-dégustation où près de 100 variétés de pommes étaient exposées. Des tonnes de pommes de toutes les formes, de toutes les couleurs et de toutes les saveurs ont été croquées par les gourmands. Ce fut l’occasion de redécouvrir d’anciennes variétés du fruit aux qualités culinaires diverses.

Des gâteaux, des gelées, des confitures…

Gâteaux aux pommes, rabotes, pâtes de fruits, sirops, gelées, confitures, poires au vinaigre, les papilles gustatives étaient en effervescence. L’unité mobile de pressage de pommes de Virelles Nature a turbiné les deux jours pour satisfaire les demandes des visiteurs dont certains sont venus avec les pommes de leur verger. Elles ont été pressées, transformées en délicieux jus 100 % naturel. Le plein de vitamines juste avant l’hiver !

Cuisine, menuiserie, vannerie…

Des artisans étaient installés dans le bâtiment pour faire découvrir leur savoir-faire. La foire se voulait aussi instructive avec la présence d’une exposition de fruits et d’une librairie en collaboration avec les Croqueurs de pommes, le Centre de Revalidation de l’Aquascope, des Guides composteurs, du GAL (Groupe d’action locale de la Botte du Hainaut), de Nature & Saveurs (producteurs de paniers bio), de l’élevage de la Petite Suisse, de Natagora, d’un vannier et de Guy Paquet, tourneur sur bois de fruitiers.

À l’occasion du Week-end du bois et de l’Année internationale de la forêt, la Foire aux pommes a voulu mettre en valeur les essences de bois rares et méconnues en faisant découvrir certains aspects, du tronc jusqu’au meuble, en passant par la scierie mobile, un petit atelier de menuiserie, un tourneur sur bois, un vannier…

La Foire aux pommes se voulait également culinaire avec la présence d’un atelier cuisine à destination des enfants pour leur apprendre à préparer de succulents desserts à base de pommes.

L’espace restauration était bien présent sur le site avec, notamment, un succulent menu composé d’un sanglier rôti à la broche avec en accompagnement des pommes au four évidemment, des poires au vin et aux airelles, des chicons, des pommes de terre en chemise, sauce grand veneur ou champignons des bois. Un régal pour des centaines de gastronomes séduits par les nombreuses facettes de cette 4e Foire aux pommes à l’Aquascope Virelles !
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